


nos assiettes 
 à partager

trio de tartinades      CHF 17.00
Servi avec légumes croquants et focaccia maison aux olives et tomates séchées

assiette de fromages      CHF 17.00

petite assiette valaisanne     CHF 24.00

grande assiette valaisanne     CHF 30.00

Vegan Sans gluten Notre personnel est à votre disposition pour les 
allergies, intolérances et régimes spéciaux.

nos entrées
soupe du jour      CHF 8.00
salade verte       CHF 6.00
salade mêlée
 Petite    CHF 9.00
 Grande    CHF 12.00

salade superpower     CHF 24.00
Salade, légumes croquants, haricots rouges, guacamole et falafels maison

salade cervin      CHF 25.00
Salade, chips de lard, croûtons, fromage, oeuf mollet et légumes croquants



Sans glutennos röstis
les classiques
 le chandolinard - Fromage d’alpage, herbes de montagne CHF 23.00

 le tsapé - Champignons de saison poêlés à la crème, ail, persil  CHF 29.50

 le toûno - Raclette, jambon cru, viande séchée, lard sec, pickles CHF 29.50

 le besso - Chèvre fondu, thym frais, pruneaux, lard sec  CHF 27.00

les viandes
 les becs de bosson - Saucisse de veau, sauce oignons CHF 21.50

 le diablon - Émincé de boeuf Stroganoff    CHF 27.00

 le rösti du chef - Carbonade flamande   CHF 29.50

les végétaux
 le manaslu  - Légumes de saison au curry Népalais  CHF 25.00

 le tsapé - Champignons de saison poêlés à l’huile d’olive, ail, persil CHF 29.50

nos fondues
 Tarif par personne, à partir de 2 personnes
 Accompagnement à choix: pain ou pommes de terre grenailles

fondue moitié-moitié excellence   CHF 24.00
fondue à la tomate     CHF 27.00
fondue au génépi - Aux herbes de montagne   CHF 27.00
fondue à la truffe     CHF 30.00

Épicé
Vegan



nos plats
 enfants
  Jusqu’à 12 ans, avec une boule de glace en dessert!

mini-rösti à choix     CHF 15.50

nuggets de poulet maison    CHF 12.00
Servis avec frites et ketchup maison ou légumes du moment

pâtes à la bolognaise     CHF 14.00
Servies avec du fromage râpé

nos plats
chili sin carne      CHF 38.00
Chili au tofu fumé et haricots rouges, servi avec guacamole et tortillas

spécialité du chef     CHF 40.00
Carbonade flamande: ragoût de boeuf à la bière et pain d’épices, avec frites fraîches et salade

agneau au thym et au miel    CHF 42.00
Souris d’agneau, sauce au thym et au miel, purée de pommes de terre et légumes du moment

entrecôte aux échalotes confites  CHF 44.00
Entrecôte 250 gr, sauce aux échalotes et vin rouge, frites maison et légumes du moment

Notre personnel est à votre disposition pour les allergies, intolérances et régimes spéciaux.



boissons   
 chaudes

café, expresso, ristretto, thé, tisane  CHF 4.00

renversé, chocolat chaud    CHF 4.50 

cappuccino, latte macchiato   CHF 5.00

chocolat, café viennois    CHF 5.50

iced coffee      CHF 6.50

chaï latte maison     CHF 7.00

nos desserts
nougat glacé      CHF 13.00
Servi avec coulis de pistache et zestes d’orange confits

salade de fruits frais à la sauge   CHF 9.00
tartelette au citron      CHF 13.00
Et sa meringue croquante

pain perdu au caramel beurre salé  CHF 11.00
Servi avec une boule de glace à la vanille

brownie au chocolat et aux noix   CHF 13.00
Servi avec une boule de glace à la vanille

boule de glace ou sorbet    CHF 4.50
Vanille, chocolat, caramel, straciatella, fraise, poire, abricot, citron, noix de coco, mangue

coupe arrosée      CHF 12.00
2 boules de glace au choix, arrosées de Williamine ou Abricotine

Lait végétal
sur demande


