LA GRANDE CARTE

DU CERVIN

UNE TRBLE AU SOLEIL

PETITS PLATS D'’AUTOMNE

ET A LA CHASSE!

— LA /A BRASSERIE —

DU CERVIN

SAINT-LUC




NOS ASSIETTES

Trio de tartinades maison &
Servi avec Iégumes croquants et focaccia maison aux olives et tomates Séchées

Petite Assiette Valaisanne
Grande Assiette Valaisanne

NOS BELLES ENTREES

Salade verte V7 CHF 6.00
Petite salade mélée 7 CHF 9.00
Grande salade mélée 7 CHF12.00
Velouté d’automne CHF12.00

Potimarron, créme infusée au lard et chips de lard

NOS FONDUES

Tarif par personne, & partir de 2 personnes. Avec pain ou pommes de terre grenailles €

Fondue moitié-moitié CHF 24.00
Fondue a la tomate CHF 27.00
Fondue au Génépi et herbes de montagne CHF 27.00
Fondue aux champignons # CHF 30.00
& Piguant N Vegan & Sans gluten W Sélection de Iéquipe

Notre personnel est a votre disposition pour les allergies, intolérances et régimes speciaux.



NOS ROSTIS MAISON

LES ROSTIS CLASSIQUES
LeTsapé 7

Champignons de saison poéles a la creme ou a 'huile d olive, ail et persil-

Le Toiino
Raclette, jambon cru, viande séchée, lard sec et pickles

Le Chandolinard
Fromage d alpage et herbes de montagne

LES ROSTIS D’AUTOMNE #¢

Le Poissonnier
Brandade de morue

Le Chasseur #
Tataki de cerf et St-Jacques au vinaigre de framboise et poélée de cépes

Le Diablon de chasse
Emincé de chevreuil, miel, noisettes et marrons

NOS MENUS KID

Jusqua 12 ans, avec une boule de glace en dessert!

CHF15.50
Pates holo’ et fromage rapé CHF 14.00

Mini-rosti a choix

(] Piguant N Vegan & Sans gluten * Sélection de Iéquipe
Notre personnel est a votre disposition pour les allergies, intolérances et régimes speciaux.



NOS PETITS PLATS

Entrecdte de cerf W CHF 44.00

Servie avec spatzlis, chou rouge, coeur dartichaut, confit aux airelles, choux de Bruxelles
aul lard, poires au vin rouge et marrons au miel

Courge farcie 7 CHF 34.00
Marrons, cremes végétale, noix de cajou torréfiées et persil

Salade d'automne CHF 28.00

Légumes de saison, poire, viande séchée et raclete

NOS DESSERTS MAISON

Rosti sucré CHF13.00
Pommes, sablé breton et caramel beurre salé maison

Moelleux au chocolat CHF13.00
Au chocolat et aux airelles, avec créme anglaise aux marrons

Brioche perdue au caramel beurre salé W CHF11.00
Panna cotta aux fruits rouges CHF 8.50
& Piguant N Vegan & Sans gluten W Sélection de Iéquipe

Notre personnel est a votre disposition pour les allergies, intolérances et régimes speciaux.



NOS COUPES GLACEES .

Toutes nos coupes peuvent étre arrosées pour un petit supplément de CHF 4.-

Café glacé CHF 12.00
Boule vanille, boule café, expresso, créme fouettée, canelle

La Danemark CHF12.00
3 boules vanille, sauce chocolat et creme fouettée

La Chandoline CHF12.00
Boule mangue, boule citron, boule fraise, coulis de fruits rouges et créme fouettée

Lécureuil CHF12.00
Boule noisette, boule chocolat, boule vanille, sauce chocolat et créme fouettée

La Goulue CHF12.00
Boule chacolat, boule vanille, boule caramel, coulis caramel et creme fouettée

La Valaisanne CHF12.00
Boule abricot, boule poire, boule framboise, coulls de fruits rouges et créme fouettée

Larrosée CHF12.00
2 boules au choix, arrasées de Williamine ou Abricotine

Boule de glace CHF 4.00
Vanille, chocolat, caramel, straciatella, fraise, noisette, noix de coco

Boule de sorbet V7 CHF 4.00

Abricot, poire, mangue, citron

BOISSONS CHAUDES

Toutes nos boissons lactées peuvent étre réalisées avec du lait végétal N4

Café, expresso, ristretto, thé ou tisane CHF 4.00
Renversé, chocolat chaud CHF 4.50
Capuccino, latte macchiato CHF 5.00
Chocolat ou café viennois CHF 5.50
& Piguant N Vegan & Sans gluten * Sélection de Iéquipe

Notre personnel est a votre disposition pour les allergies, intolérances et régimes speciaux.



BOISSONS MAISON

Toutes nos boissons sont disponibles en 2d, 3al et 5dl. Le tarif indiqué est pour un verre de 3.
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Gin'onade W CHF12.00
Gin Berry CHF 12.00
Expresso Martini CHF12.00
Mojito CHF12.00
Planteur CHF12.00
Negroni CHF 12.00
Spritz CHF 12.00
Hugo CHF12.00
MINERALES
Jus de pomme, poire CHF 5.00
Sirop Morand CHF 2.00
Tonic, Ginger beer, Bitter CHF 5.00
Sirop Aloy (rose, thym, gingembre, jasmin) # CHF 3.00
Coca, Coca zero, Rivella CHF 5.00
Diabolo CHF 4.00
Eau pétillante, eau plate minérale (verre 3dl) CHF 4.00

Eau pétillante, eau plate minérale (bouteille 75¢l) CHF7.00



BIERES & CIDRE

Panaché, Monaco CHF5.00
Biere sans alcool - Moretti 0% CHF 5.00
Cidre Pink Lady # CHF 8.00

BIERE BLONDE PRESSION - WHITEFRONTIER

Mini - 2dl CHF 4.00
Petite - 3dI CHF5.00
Grande - 5dI CHF 8.00

BIERE BLANCHE OU IPA ARTISANALE - LA MUSIC’ALE %

Mini - 2dI CHF 5.00

Petite - 3dl CHF 6.00

Grande - 5dI CHF 9.00
Shot CHF 5.00
Digestif (2dl) CHF 6.00
Abricotine, Williamine, Génépi, Grappa blanche ou brune, Limoncello, Amaretto
Pastis 51, Vermouth blanc ou rouge CHF 8.00
Kir CHF 6.50
Kir pétillant . e CHF 9.00
Cognac (4cl) """" 5 ‘w CHF 12.00
Long drink W 7oA g CHF12.00
Whisky Black Label (4cl) % //\/) CHF12.00

)

Whisky Lagavulin (4cl) S, - CHF 15.00



VINS OUVERTS

Fendant CHF 4.50
Johannisherg CHF 6.50
Petite Arvine CHF7.00
Prosecco CHF 8.00

Rosé CHF 5.00
Pinot Noir CHF 5.00
Gamay CHF 5.00
Vin du moment Sur ardoise

VIN ROUGE

Gamay Ancolie - Frédéric Zufferey
Fumin - Famille Bétrisey (50cl / 75¢l) / CHF 40.- / 56.-

Cornalin - Famille Bétrisey CHF 66.-
Nez Noir Réserve - Domaine Rouvinez CHF 49.-
Tourmentin - Domaine Rouvinez CHF 52.-
Humagne rouge - Cave Corbassiere CHF 54.-
Corbatrium - Cave Corbassiere CHF 64.-
Pinot Noir - Domaine Rouvinez CHF 35.-
Petite Arvine - Frédéric Zufferey CHF 45.-
Nez Noir Bio - Domaine Rouvinez CHF 49.-
Douceur Capricieuse - Famille Bétrisey CHF 51.-
Heida - Colline de Daval CHF 61.-
Johannisherg - Jean-Marie Pont CHF 36.-
Fendant - Domaine Rouvinez CHF 34.-
Viognier - Frédéric Zufferey CHF 48.-

Blanc comme neige - Cave Corbassiére CHF 64.-






